HU - HASZNALATI UTMUTATO
1. REGISZTRALJA A KESZULEKET

Koszonjiik, hogy Barbecook grillsiitét vasarolt. Kivanjuk, hogy minél hosszabb ideig lelje 6romét a
hasznalataban! A lehet6 legjobb élmény érdekében regisztralja a késziilékét! A grillsiitot regisztralva
hasznos informaciokhoz juthat a késziilék hasznalataval kapcsolatban, és kihasznalhatja a
regisztracioval jard szamos elényt:

¢ Online hozzaférhet a teljes hasznalati Gitmutatohoz, és megismerheti a késziilék hasznalatanak
minden részletét.

e A személyre szabott értékesités utani szolgaltatast nytijtunk, aminek kdszénhetéen gyorsan és
egyszerlien talalhat és rendelhet potalkatrészeket. Ez lehetévé teszi, hogy a legtobbet hozza ki a
garancialis szolgaltatasbol.

¢ Folyamatosan tajékoztatjuk a termékfrissitésekrol.

e Szamos Uj tippet és triikkkot, valamint grillinspiraciot ismerhet meg, hogy tovabb tudja fejleszteni
grillmesteri képességeit.

e Készen all egy 0j kalandra? Regisztralja késziilékét és csatlakozzon a #barbecook kdzosséghez!

A késziilék regisztralasaval kapcsolatos tovabbi informaciokért latogasson el a www.barbecook.com
webhelyre.

A Barbecook tiszteletben tartja az 6n személyes adatait. Adatait soha nem értékesitjiik, terjesztjik és
nem osztjuk meg harmadik féllel.

REGISZTRALJON ITT:
2. AZUTMUTATOROL

Ez az utmutato két részbdl all. Az 1. rész az Gsszeszereléssel, a hasznalattal, a karbantartassal és a

jotallassal kapcsolatos altalanos utasitasokat tartalmaz.

A 2. 1ész (a 39. oldalon kezd6dik) illusztraciokat tartalmaz:

e Az utmutatoban leirt késziilékek robbanasvazlatos nézetei, alkatrészjegyzékek és dsszeszerelési
rajzok.

e Az utmutato6 elso részének fobb utasitasaira utalo abrak.

Ha az utmutato6 adott utasitasanak megfelel6 illusztraciod szerepel valahol, akkor azt piktogram jeloli..
3. BIZTONSAGI UTASITASOK

A késziilek hasznalata el6tt olvassa el a hasznalati utasitast. Mindig gondosan kdvesse az utasitasokat.

Ha a késziiléket mas mddon szerelik fel vagy hasznaljak, az tiizet és anyagi karokat okozhat. Az

utasitasok be nem tartasabol (helytelen 6sszeszerelés, helytelen hasznalat, nem megfelel6 karbantartas

stb.) ered0 karokra a jotallas nem terjed ki.

e FIGYELEM! Tartsa tavol a gyerekeket és a haziallatokat a grillez6tol.

e FIGYELEM! Ez a grillsiitd nagyon felforrésodik, ne probalja meg mozgatni, amikor hasznalatban
van.

e Hasznaljon megfeleld véddeszkozt, ha forro alkatrészeket kell megérintenie.

¢ Gyulékony anyagokat, gytulékony folyadékokat és oldodo targyakat tartson biztonsagos tavolsagban
a késziiléktél, amikor az hasznalatban van.

e FIGYELEM! Ne hasznaljon denaturalt szeszt, benzint vagy mas gyulékony folyadékot a késziilék
begyujtasahoz vagy ujboli begytjtasahoz! Csak az EN 1860-3 szabvanynak megfeleld gytjtost
szabad hasznalni!



e FIGYELEM! Ne kezdjen grillezni, amig a faszén feliiletén nem keletkezik hamu. Ez altalaban
koriilbelil 15 percet vesz igénybe (3c. abra).

e Hasznalat kozben ne hagyja feliigyelet nélkiil a grillsiitot.

e A késziilék hasznalatakor tartson a berendezés kdzelében egy vodor vizet vagy homokot, kiilondsen
a nagyon meleg napokon és szaraz kornyezetben.

¢ Ne hasznalja beltérben! A késziiléket csak a szabadban hasznalja. A késziilék beltéri (beleértve a
garazst), zart helyiségben vagy fészerben térténd hasznalata esetén fennall a szén-monoxid-mérgezés
veszélye.

e A helyszin kivalasztasakor vegye figyelembe a kovetkezoket:

e Helyezze a késziiléket legalabb harom méterre az épiilettdl egy nyilt, jol szell6z6 helyre.

e Ne helyezze a grillsiitot kinyulo szerkezet (veranda, eldtetd stb.) vagy lombok ala.

e Helyezze a késziiléket egy sik és stabil feliiletre.

e Ne helyezze a késziiléket mozgd jarmiire (csonakra, potkocsira stb.).

4. GYAKRAN HASZNALT FOGALMAK

Az Gitmutatd ezen része néhany kevésbé ismert kifejezés jelentését ismerteti. Az Gitmutato kiillonb6z6
témak ismertetésekor hasznalja ezeket a kifejezéseket.

4.1. Zomanc

A késziilek egyes részeit olvasztott livegréteg, mas néven zomanc boritja. Ez a zomanc megvédi az
alatta 1év0 fémet a korr6ziotol. A zomanc kivalo mindségli anyag: korr6zioallo, nem bomlik le magas
hémérséklet hatasara, és nagyon konnyen karbantarthato. Mivel a zomanc kevésbé rugalmas, mint a
fém, amelyre felviszik, a késziilék nem megfelel6 hasznalata esetén zomancdarabok pattoghatnak le. A
probléma elkeriilése érdekében legyen koriiltekint6 a zomancozott alkatrészek dsszeszerelésekor, €s
mindig az Gitmutato utasitasainak megfelelden tartsa karban a zomancot.

5. A KESZULEK OSSZESZERELESE
5.1. Biztonsagi utasitasok

e Tavolitsa el a teljes csomagolast.

o Ne végezzen modositasokat a késziiléken az Osszeszereléskor. A késziilék semmilyen részén sem
szabad valtoztatni, mert az nagyon veszélyes.

¢ Gondosan tartsa be az 0sszeszerelési utasitasokat.

o A felhasznalo felelds a késziilek megfeleld Osszeszereléséért. A jotallas nem terjed ki a helytelen
Osszeszerelés altal okozott karokra.

5.2. A késziilék osszeszerelése

—

Hasznalat el6tt helyezze a késziiléket egy sik és stabil feliiletre.

2. Szerelje 0ssze a késziiléket az 0sszeszerelési rajzokon lathatd modon. Az Gsszeszerelési rajzokat a
kézikonyv masodik részében talalja, a késziilék robbantott abraja utan.

3. Minden modellnél eldontheti, hogy a kerekeket és/vagy az oldalso asztalt a bal vagy a jobb oldalra

szereli. fgy a Magnus rugalmasan alkalmazkodik az On igényeihez.

Legyen ovatos a zomancozott alkatrészek 6sszeszerelésekor. Hasznalja a mellékelt szalas alatéteket a
zomanc védelmére a csavarok kordil.

A késziilék aljan 1évo klipszek feszességének beallitasahoz csak egy keresztfejes csavarhuzora és egy
villaskulcsra van sziikség.

Az egy vagy tobb oldalso asztallal felszerelt egységek esetében: soha ne tamaszkodjon rajuk. Az
asztalok teherbirasa max. 7,5 kg.



6. A KESZULEK HASZNALATRA TORTENO ELOKESZITESE
6.1. Els6 hasznalat

Javasoljuk, hogy az els6 siités el6tt legalabb 30 percig melegitse fel a grillt, és a tiizeldanyagot tartsa
tlizforr6 allapotban, feddvel a tetején.

6.2. Milyen tipusu szenet hasznaljak és mennyit?

A késziiléket mindig hagyomanyos faszénnel gyujtsa meg, soha ne brikettel. Ha a késziiléket
meggyujtotta, akkor adhat hozza brikettet. Hasznaljon j6 mindségii szenet a késziilék meggytjtasahoz,
lehetdleg az EN 1860-2 szabvanynak megfelel6 faszenet. A jo mindségli faszén nagy, fényes
darabokbol all, és nem porzik tilsagosan. Lehetdleg hasznaljon Barbecook Premium faszenet (BC-
ACC-7421).

Zarja vissza megfelel6en a faszenes zsakot, miel6tt eltenné. Mindig szaraz helyen tarolja a faszenet, ne
a pincében. Ugyeljen arra, hogy ne toltse tiil a késziiléket. A tal faszénnel/brikettel valé taltdltése az
extrém ho hatasara sulyosan karosithatja a grillsiitét. Maximalisan megengedett tiizeléanyag-
mennyiségek:

e Szén: 1,2 kg
e Brikett: 1,2 kg

6.3. A késziilék hasznalatra valo elokészitése

1. Nyissa fel a fedelet.

Vegye le a grillracsrol a siitéfeliiletet. Kezdje a k6zépso racesal (hasznalja a mellékelt
grillemeldket).

3. Tavolitsa el a faszénrostélyt (alul), és tavolitsa el a hamut vagy a régi faszéndarabokat a tal aljarol.
A faszénnek oxigénre van sziiksége az égéshez, ezért ligyeljen arra, hogy semmi ne tomitse el a
szell6zbényilasokat. (Ehhez hasznalja a késziilék elején talalhaté szell6zésszabalyozot. A hamu
ezutan szépen a tal aljan 1évé hamufogoba hull).

4. Cserélje ki a faszénrostélyt (alul).

FIGYELEM! Soha ne tegyen szenet kdzvetleniil a talba.

5. Gy6z6djon meg rola, hogy a levegdellatas teljesen nyitva van (5. allas).
6.4. Faszén begyujtasa

Faszén begyujtasa rozsdamentes acél faszén begyujtoval

A legegyszerlibb mddja barmilyen faszén begyujtasanak a rozsdamentes acél faszén begytijto
hasznalata; (bizonyos modellekhez mellékelve, de kiilon is kaphato). A faszén begytjté hasznalata
esetén mindig hagyja nyitva a fedelet.

1. Tegyen néhany lap dsszetekert Gijsagpapirt a faszén begyujto aljaba, és helyezze a faszén begyu;jtot
a faszénrostélyra; vagy tegyen néhany gytjtokockat a faszénrostély kozepére, és helyezze ra a
faszén begyujtot.

2. Toltse meg a faszén begytjtot faszénnel (max. a pereméig a tetején, semmiképpen sem tobbel).

3. Hagyja a faszén begyujtot a helyén, amig a faszén teljesen be nem boritja a fehér hamuréteg. Ez
korilbeliil 15-20 percet vesz igénybe.

4. Ezutan Ontse az izz6 parazsat a kivant helyre a szénracson. Ennek soran mindig viseljen h6allo
kesztyfit.

5. A mar forr6 parazsra tegyen még néhany friss parazsat. Varjon ismét, amig ezeket a fehér
hamuréteg beboritja.



6. On készen all a kovetkezd 1épésekre
Faszén meggyujtasa ongyujté kockakat vagy fagyapotot hasznalva

1. Helyezzen egy halom szenet a faszénrostély kozepére, és helyezzen bele néhany gyujtost vagy
fagyapotot.

2. Hasznaljon hosszl gyufat vagy 6ngyu;jtot a kockak vagy a fagyapot meggyujtasahoz. Ezek aztdn

meggyujtjak a szenet.

A széngyujto aljan 1évo nyilasokon keresztiil gytijtsa meg a tlizgyujtdt vagy a fagyapjut.

Varjon, amig a szenet teljesen beboritja egy fehér hamuréteg.

5. A mar forr6 parazsra tegyen még par friss parazsat. Varjon ismét, amig ezeket fehér hamuréteg
boritja. Ez koriilbeliil 15-20 percet vesz igénybe.

6. Most mar készen all a kovetkezo 1épésekre

W

Grillezés kozvetlen hovel

Kozvetlen melegités esetén a tiiz kdzvetleniil az étel alatt van (A). Megpiritja vagy megbarnitja az étel
feliiletét, mikdzben az ételt egészen a kdzepéig atsiiti. Ez a mddszer idealis kis, zsenge ételdarabokhoz,
amelyek siitése 20 percnél rovidebb ideig tart.

1. A faszénparazs hasznalatakor mindig viseljen az EN 407 szabvanynak megfeleld, 2. vagy annal
magasabb érintkezési h6fokozatu grillkeszty(it vagy kesztyiit. Megjegyzés: A grill, beleértve a
fogantytt és a csappantyut/szellozonyilast, felforrosodik.

Hosszu fogokkal egyenletesen teritsiik szét a faszenet a faszénracson.

Helyezze vissza a siitOracsot.

Csukja le a fedelet.

Nyissa ki a fedél szell6zOnyilasait.

Melegitse el6 a racsot koriilbeliil 10-15 percig.

Nyissa fel a fedelet, és helyezze az ételt a racsra.

Csukja le a fedelet. Megjegyzés: Ha a fedelet a grillezés soran felnyitja, tegye ezt 2 1épésben, igy
elkeriili, hogy a hamu az ételre keriiljon. Inspiralo recepteket talal a www. barbecook.com oldalon.
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6.6. Grillezés kozvetett hovel

Kozvetett ho esetén a tiiz a grill mindkét oldalan vagy a grill egyik oldalan van. Helyezze az ételt a
grillracs nem meggyujtott részére. Ez a modszer idealis nagyobb hiisdarabok esetében, amelyek 20
perc vagy annal hosszabb grillezési idot igényelnek, vagy olyan ételek esetében, amelyek
kiszaradnanak vagy megperzselddnének, ha kdzvetlen honek lennének kitéve. Ez a modszer vastagabb
ételek vagy csontos husdarabok esetében is hasznalhatd, amelyeket el6szor kozvetlen hon
megpiritottak vagy megbarnitottak. A fedelet lehetdleg tartsa zarva.

1. A faszénparazs hasznalatakor mindig viseljen az EN 407 szabvanynak megfeleld, 2. vagy annal
magasabb érintkezési h6fokozatu grillkesztylit vagy kesztyiit. Megjegyzés: A grill, beleértve a
fogantyut és a csappantyut/szell6zonyilast, felforrésodik.

2. Rendezze el a faszeneket ugy, hogy azok az étel mindkét oldalan legyenek elhelyezve (vagy

kozvetleniil a faszénracsra, vagy a faszénkosarakba (modelltdl fiiggden).

Helyezze vissza a siitOracsot.

Csukja le a fedelet.

Nyissa ki a fedél szell6zOnyilasait.

Melegitse el6 a racsot koriilbeliil 10-15 percig.

Nyissa fel a fedelet, és helyezze az ételt a racsra.

Csukja le a fedelet. Megjegyzés: Ha a fedelet a grillezés soran felnyitja, tegye ezt 2 1épésben, igy

elkeriili, hogy a hamu az ételre keriiljon. Inspiralo recepteket talal a www. barbecook.com oldalon.
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6.7. A késziilék eloltasa



Fo6zés utan le kell zarni az 6sszes szell6zoszelepet és a fedelet. Ez lassan kioltja a tiizet.
7. TIPPEK ES TRUKKOK
7.1. A tiiz intenzitasanak beallitasa

A faszéntliznek levegdre van sziiksége. A fedelet a lehetd legjobban zarja le, de a fedeles csappantytt
¢s a tal szell6z6szelepeit tartsa nyitva. Rendszeresen tavolitsa el a grill aljan 1évé hamut, hogy az ne
tomitse el a szell6zOszelepeket. A tliz intenzitasat az aljan és a fedélen 1év6 szell6z6szelepek nyitasaval
¢s zarasaval szabalyozhatja. Minél jobban kinyitja a szell6zdszelepeket, annal tobb levegét sziv be a
csObe, és annal intenzivebb lesz a tliz, minél jobban bezarja a szelepeket, annal kevesebb levegdt sziv
be a csébe, és annal kevésbé lesz intenziv a tiiz.

kiilénboz6 poziciokkal:

0-2 pozicié = Kevesebb oxigén = A homérseklet csokken.

3-5. pozicio = Tobb oxigén = A hémérséklet emelkedik.

7.2. Az ételek odaégésének megakadalyozasa

Hogy megakadalyozza az ételek odaégését:

Soha ne kezdjen grillezni, ha a tiz még langgal ég. Varjon, amig a faszenet vékony fehér hamu boritja.
Ne tegye ki az ételt tulzott héhatasnak. A kdvetkezoket teheti:

. Illessze a helyére a hépajzsot, hogy megovja az ételt.

. Csokkentse a hot a szell6zoszelepek szabalyozasaval.

A késziiléken mindig legyen egy kozvetlen és egy kozvetett grillzona. Ez lehetové teszi, hogy az ételt
egy szerényebb homérsékletii zonaba helyezze at.

7.3. Az ételek letapadasanak megakadalyozasa

Az étel racsra tapadasanak megakadalyozasahoz: Olajozza meg az ételt vékonyan egy ecsettel2,
miel6tt racsra tenné. A racsot is megolajozhatja. Ne forditsa meg tul gyorsan az ételt. E16bb hagyja
alaposan atforrésodni.

7.4. A felcsapé langok megelozése

A felcsapo langok a tiztérbdl grillezés kdzben felcsapo hirtelen langok. Ezt altalaban a lecseppend zsir

vagy pac okozza. Grillezés soran idénként langok csaphatnak fel. Ez normalis jelenség. Ha azonban

tul gyakran csapnak fel a langok, akkor a faszéntartaly homérséklete megndvekedhet, és a felgyiilt zsir

meggyulladhat. A felcsapd langok megel6zése érdekében:

e Grillezés el6tt ellendrizze, hogy tiszta-e a faszéntartaly. Javasoljuk, hogy minden hasznalat utan
tisztitsa meg a faszéntartalyt.

e Tavolitsa el a felesleges zsirt és a pacot a husrol. Pacolt hiishoz hasznalhatja a Barbecook grillhalot
vagy a Barbecook grillserpenyo6t is.

e A fedelet tartsa zarva.

7.5. A széntalcak hasznalata

o A legegyszeriibb modja a kozvetett grillezésnek a Barbecook faszéntalcak hasznalata (egyes
modellek tartozéka, de kiilon is kaphato).

e Ezek a talcak gondoskodnak arrol, hogy a faszén vagy a brikett szépen egymason maradjon az
optimalis égés érdekében. Ezenkivil a talcak segitségével kdnnyen rugalmas h6zonakat alakithat ki a
késziilékben.

¢ A hasznalat utan a maradék szenet még mindig a széntalcakban gytijtik 6ssze. A felesleges hamu a
talcak nyilasain keresztiil hullik le. A kihlt szenet kés6bb ujra felhasznalhatja.



8. A KESZULEK KARBANTARTASA
8.1. A tal tisztitasa

Javasoljuk, hogy minden hasznalat utan tisztitsa meg a talat.

A kovetkezoképpen jarjon el:

1. Hagyja a késziiléket teljesen kihtilni, és vegye ki a grillracsokat (étel- és faszéngrilleket).
2. Zarja el a késziilék aljan 1€év6 szell6zOszelepeket.

3. A maradék hamut s6pdrje a hamugytijtobe.

4. Uritse ki és tegye vissza a hamugy{ijtét.

8.2. A grill tisztitasa

Javasoljuk, hogy minden hasznalat utan tisztitsa meg a grillt egy Barbecook-tartozékkal. A grillt enyhe
tisztitoszerrel vagy szddabikarbdonaval is tisztithatja. Soha ne hasznaljon siit6tisztitot a grillsiitd
tisztitasahoz.

8.3. A késziilék tarolasa

Minden hasznalat utan tarolja a késziiléket szaraz helyen (zart térben, fedett helyen stb.). A késziilék
¢lettartamanak meghosszabbitasa érdekében erdsen javasoljuk, hogy a grillsiitot fedje le Barbecook
takardval.

Regisztralja késziilékét a www.barbecook.com oldalon, hogy megtudja, milyen takardra van sziiksége.
A rozsdasodas megeldzése érdekében gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék teljesen szaraz, mieldtt
elrakja.

8.4. Zomancozott, rozsdamentes acél, 6ntottvas és porszort bevonatu alkatrészek karbantartasa.

A késziilék zomancozott, rozsdamentes acél, porszort €s ontottvas alkatrészekbdl all. Minden anyagot
masképp kell karbantartani:

Anyag Az anyag karbantartiasanak médja

Zomanc o Ne hasznaljon ¢les targyakat, és ne iisse a
késziiléket kemény feliilethez.

o Amig a késziilék még forrd, keriilje a hideg
folyadékkal valo érintkezését.

e Fémszivacsok és surold hatasu tisztitoszerek
hasznalhatok.

Rozsdamentes acél o Ne hasznaljon agressziv, surol6 hatast vagy
fémtisztitd szereket.

e Hasznaljon enyhe tisztitoszereket, és hagyja,
Oket hatni az acélon.

e Hasznaljon puha szivacsot vagy kend6t.

o Tisztitas utan alaposan o6blitse le a késziiléket,
¢s hagyja a késziiléket teljesen megszaradni,
miel6tt eltenné.

Porszoras o Ne hasznaljon ¢les targyakat. Hasznaljon
enyhe tisztitoszert és puha szivacsot vagy
kendét.

o Tisztitas utan alaposan o6blitse le a késziiléket,
¢s hagyja a késziiléket teljesen megszaradni,
miel6tt eltenné.

Ontéttvas e Hasznaljon acélkefét vagy acélgyapotot a
feliilet tisztitdsahoz.




e Minden hasznalat utan dorzsolje be a belsé és
kiilso feliiletet ¢élelmiszeripari célra alkalmas
olajjal. Ez megakadalyozza a racsok
rozsdasodasat. Egy id6 utan a rozsdasodas
természetes jelenség lesz.

A rozsdamentes acél alkatrészek rozsdaképzodésének megakadalyozasa érdekében keriilni kell a
klorral, soval és vassal valo érintkezésiiket. Javasoljuk, hogy ne hasznalja a késziiléket tengerparti
terlileteken, vasutvonalak kozelében vagy uszoda kdzelében. Az ezeknek az utasitasoknak a figyelmen
kiviil hagyasabdl ered6 karok nem megfeleld karbantartasnak mindsiilnek, és a jotallas nem
vonatkozik rajuk. A késziilék robbantott abrajan (az itmutatdé masodik része) talalja azoknak az
alkatrészeknek a listajat, amelyekbdl a késziiléke 0ssze van éllitva. Ez a lista egy szimbolummal jelzi
az egyes alkatrészek anyagat, hogy ellendrizhesse, hogyan kell karbantartani egy adott alkatrészt.

Az alkatrészlista a kovetkez6 szimbolumokat hasznalja:

Anyag Szimbélum
Zomanc °
Rozsdamentes acél A
Ontottvas *
Porszoras u
Miianyag

9. POTALKATRESZEK RENDELESE

A tlznek vagy erés hének kitett alkatrészeket id6vel ki kell cserélni. Potalkatrészek rendelése:

1. Keresse meg a sziikséges alkatrész hivatkozasi szamat. Az itmutatdé masodik részében és a
www.barbecook. com oldalon a robbantott abrak alatt taldlhato az dsszes hivatkozasi szam listaja.

2. Ha online regisztralta késziilékét, a helyes lista automatikusan megjelenik a MyBarbecook
fiokjaban. A fidkjan keresztiil potalkatrészeket is rendelhet.

3. Rendelje meg a potalkatrészt a www.barbecook.com oldalon keresztiil vagy az értékesitési ponton.
A garancialis alkatrészeket csak az értékesitési ponton keresztiil keresztiil lehet megrendelni.

10. JOTALLAS
10.1. A jotallas korébe tartozik

A késziilékre a vasarlas napjatol szamitva két év jotallas vonatkozik. Ez a jotallas kiterjed minden

gyartasi hibara, feltéve, hogy:

o A késziilék hasznalata, Gsszeszerelése €s karbantartasa a jelen kézikonyv Utmutatasainak
megfelelden tortént. A nem rendeltetésszerii hasznalatbol, helytelen 6sszeszerelésbdl vagy nem
megfeleld karbantartasbol eredd karok nem mindsiilnek gyartasi hibanak.

o A jotallas a vasarlast igazold nyugta és a késziilék egyedi sorozatszamanak bemutatasaval vehetd
igénybe. Ez a sorozatszam C-vel kezdddik, és 15 szamjegybdl all. Itt taldlja meg ezt a szamot:

o ebben az Utmutatoban
o akészilék csomagolasan
o akészilék talpanak aljan

A Barbecook mindségiigyi részlege megbizonyosodik arrol, hogy az alkatrészek valoban hibasak-e, és
hogy normal hasznalat, megfeleld Osszeszerelés és megfeleld karbantartas mellett bizonyultak-e
hibasnak. Ha a fenti feltételek koziil barmelyik nem teljesiil, akkor a jotallas nem terjed ki a hibara. A
jotallas minden esetben a hibas alkatrészek javitasara vagy cseréjére korlatozodik.

10.2. Nem tartozik a jotallas korébe



e A jotallas nem terjed ki a kovetkez6 karokra és hibakra:

e Tliznek vagy intenziv honek kitett alkatrészek normal elhasznalodasa (rozsdasodas, deformacio,
elszinez6dés stb.). Ezeket az alkatrészeket id6rol idore ki kell cserélni.

e A gyartasi folyamatbol adodo optikai szabalytalansagok. Az ilyen szabalytalansagok nem
mindsiilnek gyartasi hibanak.

¢ A nem megfelel6 karbantartas, nem megfeleld tarolas, helytelen 6sszeszerelés vagy az elGszerelt
alkatrészek modositasaval okozott mindennemti kar.

o A késziilék nem rendeltetésszerii hasznalatabol (nem az utmutato utasitasainak megfelel6 hasznalat,
tizleti célu hasznalat stb.) eredé mindennemd kar.

e A késziilék gondatlan vagy nem megfelel6 hasznalataval eldidézett mindennemi kovetkezményes
kar.

o Kiils6 koriilmények, agressziv tisztitoszerek, klor hatasa stb. miatt bekdvetkezo6 rozsdasodas vagy
elszinez6dés. Ez a kar nem tekinthetd gyartasi hibanak.



